附件2
不合格项目说明

1、霉菌

本次监督抽检发现1批水果制品存在霉菌不合格情况。霉菌是具有菌丝体或孢子体的小型真菌，常见的有曲霉、青霉、毛霉、镰刀霉以及根霉等。温暖潮湿的环境容易滋生霉菌。如果食物里面霉菌超标，是属于食品被污染了。水果如柑橘、苹果、梨等发生腐烂，乳制品上长霉，通常就是青霉、曲霉污染；淀粉类食材保存不佳，则容易长毛霉。霉菌污染可使食品腐败变质，破坏食品的色、香、味，降低食品的食用价值。食品受污染后不仅可造成腐败变质，而且有些霉菌还可产生毒素，人和动物一次性摄入含大量霉菌毒素的食物常会发生急性中毒，而长期摄入含少量霉菌毒素（如黄曲霉素）的食物则会导致慢性中毒和癌症。

2、大肠菌群
本次监督抽检发现2批次餐饮具存在大肠菌群不合格情况。大肠菌群是卫生学指标，反映食品的卫生状况尤其是受粪便污染的情况。不合格原因，可能是产品的加工原料、包装材料受污染，或在生产过程中产品受人员、工器具等生产设备、环境的污染以及消毒不彻底等等。

