附件2
不合格项目说明

1.二氧化硫残留量
本次监督抽检发现1批次蔬菜制品存在二氧化硫残留量不合格。二氧化硫（以及焦亚硫酸钾、亚硫酸钠等添加剂）对食品有漂白、防腐和抗氧化作用，是食品加工中常用的漂白剂和防腐剂，使用后均产生二氧化硫残留。摄入少量二氧化硫，可在人体内经酶转化后由尿液排出体外，一般不会对人体健康造成不良影响，但如果长期过量摄入二氧化硫，可能会对健康不利。二氧化硫残留量超标可能是，加工过程中，超范围或超限量使用亚硫酸盐等漂白剂，以达到漂白和防腐的作用，从而导致产品中二氧化硫残留不符合要求。

2.腐霉利
本次监督抽检发现1批次食用农产品存在腐霉利不合格。腐霉利是一种低毒内吸性杀菌剂，具有保护和治疗双重作用。主要用于蔬菜及果树的灰霉病防治。腐霉利对眼睛与皮肤有刺激作用，经口毒性低。少量的农药残留不会引起人体急性中毒，但长期食用农药残留超标的食品，对人体健康有一定影响。腐霉利超标可能是因为作物生长期间农药使用剂量未严格控制或在停用后短期内马上采收上市等。

3.大肠菌群
本次监督抽检发现9批次餐饮具存在大肠菌群不合格。大肠菌群是卫生学指标，反映食品的卫生状况尤其是受粪便污染的情况。不合格原因，可能是产品的加工原料、包装材料受污染，或在生产过程中产品受人员、工器具等生产设备、环境的污染以及消毒不彻底等等。

4.糖精钠
本次监督抽检发现1批餐饮食品存在糖精钠不合格。糖精钠是食品工业中常用的合成甜味剂，在各种食品中用作食品添加剂，除了本身的甜味外，没有别的营养价值。糖精钠的甜度比蔗糖甜300-500倍，在生物体内不被分解，由肾排出体外。如果吃得太多，身体消化酶的正常分泌就会减少，降低身体的吸收能力，使食欲下降。短期大量食用糖精，会造成血小板减少和急性损伤等，引发恶性中毒事件。
